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Sadržaj laboratorij u kuhinji

tradicijska kuhinja

Traditional cuisine

zelena stranica

hrvatska kakva bi mogla biti

dossier

odiseja     

vino i...

interview

okusi preko granice 

okusi preko granice 
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Wine Cellar’s ID

Hren, luk, crvena rotkvica
darija vranešić bender
Uskršnji detoks

Lička basa
jelena ivanišević caput 
prijevod: graham mcmaster
Egzotika domaćeg

Kurkuma
irena švenda
Kraljica začina

Kobaš kod Stona
damir fabijanić
Otok na poluotoku

Buša
damir fabijanić
Kuda ide naša buša?

Split
damir fabijanić
Paradigmatski bokun Splita

Portret vinara
josipa andrijanić
Zdenko Šember

Stanko Radikon
hrvoje petrić
Beskompromisno prirodna vina

Vinske sorte
edi maletić
Debit

Kolumna Ivan Barbić
ivan barbić
Felix Austria – i što se vina tiče

Pismo hrvatskim vinarima
damir fabijanić
Pocula iacta sunt

Pedro Subijana, Akelaŕe
velimir cindrić
Pedrov pogled s visine

Slovenija, Hiša Franko, Kobarid
hrvoje petrić
Famozna igra okusnih pupoljaka u Hiši Franko

Ambiente 2015
damir fabijanić
Može li bolje?



 3

škola kuhanja s marinom sanguinetti

rezervirajte

petrin kolač

foodart

coffeetelling

gastronomske priče

kulinarska zanovijetanja
  

priče s dna tanjura

ton, kamera... jede se!

122

126

130

134

136

138

140

142

144

100

114

88

tina milan
O tempura!

Restoran Badi
larisa radin

petra jelenić
Petrin Uskrs

jerica ziherl
Riccardo Dalisi

Kolumna o kavi
nik orosi
Ekstrakcija

dragan grbić
Pašta Marka Pola

dario naletilić
Gastroseksualna (r)evolucija

milana vuković-runjić
Poezija Dolca

Igra prijestolja
marta štoos
Igre jela i smrti

36 recepata

doručak

Kurkumine protuupalne jutarnje žitarice 17

predjela / prilozi / salate

Basa 15

Carpaccio od palamide na 

mariniranom motaru 26

Jastog na salatu 29

Juha od jastoga 29

Buša na lešo 45

Tjestenina punjena bovškom ovčjom 

skutom, juha od sijena i goveđi jezik 113

Tagliatelle s tripicama 139

glavna jela

Kunić u umaku od kurkume i poriluka 17

Raštika s dimljenom polandom 

(palamidom) 25

Popara od svježe palamide 

na pelješki način 27

Ovrata (orada) pečena u (stonskoj) 

soli s ružmarinom 38

Sipa s bobom i pancetom na crno 39

Gulaš od buše 44

Pržena teleća jetrica od buše 44

Teleći kotlet na lički način 44

Ramstek od buše u zelenom papru 45

Teletina od buše na seljački način 46

Svježi bakalar uz sladoled od chorizo-kobasice 

i cijeđeni sok od zelenih šparoga sa žara 54

Koštana srž uz toplu focacciu od maslina 56

Jadranski škampi u mediteranskom dimu 56

Trlja od kamena uz mediteransku 

ciklu iz mora 58

Jelenje srce i ježinci 111

Crni bakalar u pepelu, dimljena 

paprika i cvjetača 112

Tradicionalna tempura od radiča 124

Netradicionalna tempura od luka s umakom 

od kokosova mlijeka, đumbira i curryja 125

Riža Venere na kremi od šparoga 129

deserti

Stonski makaruli 39

Because it’s chocolate 58

Tart od karamela i jabuka 62

Macarons s kremom od slanoga karamela 64

Torta od karamela i krušaka 65

Minipince s kremom od vanilije 131

Lažno čokoladno jaje 132

Kolač od limuna i marakuje s meringom 

od vanilije 133

Sansini kolači od limuna 144


